Tomatensalade
Ingrediënten:
· Minimaal 4 rijpe tomaten

· Gedroogde Herbes de Provence
· Smaakvolle Olijfolie van een goede kwaliteit
· Rode Wijnazijn

· 1 Zakje ontpitte Spaanse groene olijven

· Grof zeezout

Bereidingswijze:

· Was de tomaten, snijd ze met een vlijmscherp mes in plakjes en leg ze netjes, nog in de vorm van de tomaat op een diep bord.

· Strooi royaal Herbes de Provence erover.

· Giet er royaal olijfolie overheen.

· Giet er iets minder royaal rode wijnazijn over.

· Leg er op een leuke manier een tiental olijven over.

· Maak het af door er met de vingers grof zeezout over te strooien.

N.B. De salade is het lekkerst als hij minimaal een uurtje gestaan heeft.
